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WEINGUT SCHLOSS PROSCHWITZ
PPRINZ ZUR LIPPE

2012
Weingut Schloss Proschwitz
Pinot Blanc Sekt b. A.
Brut
Traditionelle Flaschengirung

Artikel Nr. 103714

Analyse Alkohol: 11,5 %vol.
Restzucker: 6,5 g/l
Saure: 6,6 g/l

Empfohlene

Trinktemperatur  10°C

Geschichte Das Weingut Schloss Proschwitz ist das
alteste private Weingut Sachsens. Die ca. 89
ha grofden Weinberge des Gutes mit
einzigartigem Terroir aus bis zu 6 Meter
Losslehm, welcher auf verwitterten Granit
und Syenit-Felsen ruht, werden kontrolliert
umweltschonend bewirtschaftet. Sie bilden
die Grundlage fiir feinste Rot-, Weifweine

und Sekte.

Charakteristik Der Sekt, produziert nach traditioneller ,
Flaschengiarung, hat ein sehr elegantes Bukett @
von Fruchtnoten und weiflen Bliiten, welches S PROSI

PINOT BLANC
P sacus

Noten finden sich am Gaumen wieder: gelbe —_—
Friichte, etwas Zitrus mit Pfirsich im Abgang. -

an der Nase fast siifdlich wirkt. Diese feinen
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